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Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
33-040 Rzesz6w, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 121-123, faks 110
poczta elektroniczna: psse rzeszow(@sanepid.gov.pl

PROTOKOE, KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.178.2023 Rzeszow, 3.10.2023r.

(miejscowost i dota)

Przeprowadzonej przez upowaznionegoe (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspekiora Sanitarnego w Rzeszowie
Mirostaw Kadziolka — starszy asystent up. nr 057.32.2023

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnoéci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzone na podstawie art. 4 1 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paistwowej Inspekcji Sanitarngj (Dz.
U. z 2021r., poz. 195), w zwiazku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2021 v, poz. 735 ze zm.). Sposdb przeprowadzania kontroli okregla Procedura urzedowej
kontroli zywnodci oraz maierialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia PK/BZ/01 okreSlona w
zarzgdzeniu nr 104/2017 Giéwnego Inspeltora Sanitarnego z dnia 8§ maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
wmzedowej kontroli Zywnoéei oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoécig oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzgdzenie w sprawie procedury urzedowej
kontroli zywnogci oraz materiatéw i wyrebéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcéw (Dz. U. z 2021r,, poz. 162)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosei urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roglin i $rodkéw ochrony
roshin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/FWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, sir. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

1. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakiadu.
1. Zaklad:

Szkola Podstawowa nr 3
(peina nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqee identyfikacit zakladu)

35-016 Rzeszow, ul. Hoffmanowej 11

{adres)
NIP: 813-21-84-218 '

TEL: 17 748 20 30 FAX: - E-MAIL: sekretariat@sp3.resman.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 198/18 16/2008
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem: p. Adam Flis - dyrektor szkoly
(imie { nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakiadu: p. Adam Flis - dyrektor szkoly

(imie i nazwisko, stanowiska)

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkeji i obrota zywnoscig, kontrola
warunkéw zywienia
5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: termometr OHZZ/A1/119/8
I 1. Opis stanu faktycznego (charakier dzialalno$ci zaklady, liczba pracownikéw i inne informacje

charakteryzujgce zaklad).
Organem prowadzacym szkole jest Gmina Miasto Rzeszéw. W stolowce przygotowyWane sa
positki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 250 uczniéw. Stawka zywieniowa dla
uczniéw wynosi 4,80 zL. Dofinansowanie 2 MOPS dostaje 8 dzieci. W kuchni zatrudnionych jest 3
osoby oraz intendent — pracownicy posiadaja aktualne badania do celow sanitarnych. Posilki
podawane s3 na naczyniach stolowych. | _
Dzial zywienia sklada si¢ z nast¢pujacych poinieszczexi: pomieszczenie kuchenne (z piecem
konwekeyjnym, dwiema kuchenkami 4-palnikowymi, 2 taboretami, patelnia elektryczng,
zlewozmywakiem, szafkami na sprzet, blatami roboczymi), zmywalnia naczyn z okienkiem
podawezym (ze zlewozmywakiem i wyparzarka), pomieszczenie do obrébki wstepnej, magazyn
na produkty suche (z lodéwkami), magazyn plodéw rolnych, toaleta dla personelu,
pomieszczenie gospodarcze. W dniu kontroli warzywa obierane s3g w koi'ytarzu
komunikacyjnym w przedziale czasowym (przed rozpoczeciem produkeji), a pomieszezenie do
obrébki wstepnej stuzy do przechowywania pojemnikéw na odpady.
Towar do zakladu dostarczany jest z: Zielony Koszyezek - owoce i warzywa; JAWIT A. i J.
Bialas L. i W. Lampara sp. jawna, ul. Migsowicza 2, 38-400 Krosno, POLADEX - produkty
suche, mrozonki i ryby; Maxpol — mi¢so; Firma GARA w Lace — pieczywo; DARGOLEZA
Czechowice-Dziedzice (produkty garmazeryjne-pierogi, nalesniki, golabki, kopytka); Bogar—
nabial, produkty suche . W szkole jest prowadzony program owoce i-warzywa w szkole z firmy
ROLMLEK.
Srodki myjace i dezynfekcyjne sy destepne i stosowane prawidlowo zgodnie z zaleceniami
producenta. Zakiad w dniu kontroli jest zabezpieczony przed szkodnikami poprzez siatki
w oknach oraz szczelne drzwi. |

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone s3 zapisy z:

monitoringu temperatur, naswictlania jajek, mycie i dezynfekcja pomieszczen i sprzetu.
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W kuchni pozostawia si¢ prébki Zywnosci w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g)

przechowywane w osobnej lodéwce zgodnie z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia
17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek Zywno$ci przez zaklady Zywienia
zhiorowego typu zamknigtego. -

Dokonano oceny jadlospisu z okresu 11.09.2023 r. - 15.09.2023 r. Jadlospis speknia wymagania
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywezych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu ofwiaty oraz
wymagan jakie muszy spelniaé Srodki spozyweze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach. W przedstawionym do wgladu jadlospisie uwzglednione sg
substancje i produkty powodujgce alergie lub reakcje nietolerancji.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry, stan techniczny wymaga poprawy. )

W trakcie kontroli ustalono ze w szkole s3 trzy automaty samosprzedajace nalezace do
firmy Aura Krzysztof Martynuska ul. Lubicz 39, 35-230 Rzeszéw. W trakcie kontroli
poinformowano ze w przypadku sprzedazy w automacie samosprzedajacym nie zgodnych_z
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipea 2016 r. w sprawie grup' $rodkéw
spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
ofwiaty (...), dyrektor szkoly moge zgodnic z art. 52¢ punkt 5 ustawy o bezpieczenstwie
Zywnodci i Zywienia rozwiazaé bez okresu wyi)owiedzenia umowe z podmiotem prowadzacym
sprzedaz produktéw spoi_ywczyéh wykraczajacych poza ww. rozporzadzenie.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidiowosei z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Kuchnia objeta jest decyzja PPIS w Rzeszowie znmak sprawy PSZ.9020.4.31.2022 z dnia
23.052022 r. termin wykonania decyzji 31.08.2024 r. dec. obejmuje uzupehienie plytek
w podlodze w kuchni oraz zapewnienie skutecznego systemn wentylacji '
Integralng czgé¢ protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokonirolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pKt .......ooveoovveeeeesceeeeeeeeeenn, Zab Neeeeveeieieciee

Ukarano nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokoscei - -zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakiadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuocji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigeia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
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3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu / nie wydawano doraznych zalecei
0 usunigciu  stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty Wyznaczonego
4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”,
Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej
Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostegpna na stronie internetowej
PSSE w Rzeszowie: WWW.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 12.00 do 13.20

Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omoéwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokél podpisano

Poprawki i uzupeienia do protokotu: brak
Dpodaé: e sppehys protokoty, zalqeziika, okreslenia lub wyrazy bigdne i te, ktére je zastepujg)

.......................................................................................................................

<
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) PSSE w Rzeszowrz E

............................................................ T a0 s TN S,
SZKOLA PODSTAWOWA'T q‘gﬂ(i)fé.a %sf‘b?o%ﬂlkbb;gdﬁfﬁ}@)

im. H. Sienkiewicza

(podpisy Swiadkéw) 35-016 Rzeszow, ul. Hoffmanowej 11
. . ; tel. 17 748 20 30
IV. Potwierdzenie odbioru protokelw,, » -, 8-42-48, Reg. 000233425

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 3.10.2023 r.

otrzymatem (-am) w dniu 3.10.2023 r. /% __ o

B R L U,

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wihadciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany maczej jak tylko w cafosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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Pafistwowy Powiatova Inspektor Sanitarmy Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.178.2023 z dnia 3.10.2023 r.

35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-74-13-08 wew. 121-123, faks 110
poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCII/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIAL.OW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Szkoka Podstawowa nr 3,

35-016 Rzeszow, ul. Hofmanowej 11

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE XONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA: '

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA ' | UWAGI
Niskie | Srednie | Wysokie - (wpisa¢

Zakres kontroli

ND
kiedy nie
® | © W) | i)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanic pomieszczen zakladu — 0 2 4

funkcjonalnoéé, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladn, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywno#&cig.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podiogi, sciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inme otwory, drzwi,
of$wietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajgce sig z zywnoscig. Maszyny, 0 2 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkciifsprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2
wentylacyjne.

|da

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

=
—
28]

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpaddéw.

()
—
28]

Y zaznaczyé wiasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostepem os6b postronnych. 0 1 2
1 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy ¢ 16 42
1 Czystoéc pomieszezeh zaktadu, w tym $rodkdéw transportu, a 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie
technologicmym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn), Jako§é
wody wykorzystywansj w zakladzie.
2 ‘Warunki magazynowania, pakowania, transportu i ] 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie faficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownik 6w, stan zdrowia 0sob majgcych 0 3 15
kontakt z zywnoscig,
Il | Zarzadzanie zakiadem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenistwem zywnoéci
1 Zaangazowanie kierownictwa [ przygotowanie merytoryezne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodnoé¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowosé realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiadciwych organéw PIS i gotowosdé do wspolpracy.
3 Prawidtowosé procedur i ich realizacji (GITP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0. 5 10
6 Kontrola surowcéw, poéiproduktdw i wyrobdw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiadcicielskie.
7 Znakowanie. ] 4 8
IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dzialalnoéé- zgodnie z ] 8 16
2 kategoryzacja zakladow
A% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 20 20
Suma punktiw ogélem 20
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysokie
™| © (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE - ZDNIA -

I11. UWAGI [ ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

mgrins, (9

(podpis kontrolowanego) (podpis 0s0b Oﬁ(t"éﬁfji&ﬁ



